
Chef de Rang (m/w/d) für unser

Restaurant "Lemsahler"

Referenznummer rrx6oeg2
Stand: 31.07.2023

Ausschreibendes Unternehmen:
Steigenberger Hotel Treudelberg 

Standort:
Steigenberger Hotel Treudelberg
22397  Hamburg 

Art der Stelle:
1 Stellenangebot  

Beschäftigungsbeginn:
ab sofort

Anstellung:
Vollzeit

Berufsfeld:
Handel /
Dienstleistung /
Gastronomie

Ansprechpartner: 
Herr Moritz Klein 
Tel. 040 368060 
moritz.klein@
hamburg.steigenberger.de
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Mit einer über 90-jährigen Geschichte sind die Steigenberger Hotels & Resorts die älteste
Marke der Deutschen Hospitality. Sie verkörpert höchste Qualität und erstklassigen Service.
Die Basis hierfür liefern unsere großartigen Teams in mittlerweile 60 Hotels, verteilt in
Europa, Asien und Afrika.
Was jetzt noch fehlt? Du! Wir sind auf der Suche nach motivierten und talentierten
Menschen, die uns auf unserer täglichen Mission begleiten, die besten Gastgeber zu sein.
Aber dabei geht es immer deiner Nase nach, getreu unserem Motto: Make it your journey!
Wir möchten, dass du dich bei uns wohlfühlst, Spaß an deiner Arbeit hast und dich
weiterentwickeln kannst. Mach dich auf den Weg ins Steigenberger Hotel Treudelberg und
erlebe eine spannende Reise als:

Chef de Rang (m/w/d) für unser Restaurant "Lemsahler"

Deine Aufgaben

Begrüßung und vollständige Betreuung unserer Gäste
Aktiver Verkauf und Durchführung eines fachgerechten Service unter Beachtung der
Qualitätsstandards
Verantwortung für die ordnungsgemäße Rechnungslegung
Kontrolle des Warenbestands

Dein Profil

Abgeschlossene Ausbildung in der Hotellerie
Fundierte Erfahrung im F&B Bereich
Gute Fachkenntnissen sowie gute Englisch Sprachkenntnisse
Eigenverantwortliches Arbeiten, Belastbarkeit, Team- und Gastorientiertheit

Deine Vorteile auf einen Blick

Attraktive Mitarbeiterrate in unseren Hotels
Corporate Benefits
Großes Weiterbildungsangebot, z.B. durch unsere eLearning Plattform
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Deutschland-Ticket
Gesundheitsförderung
Cross-Training Möglichkeiten
Weihnachts- & Urlaubsgeld

Kontakt

Gewinne deinen eigenen Eindruck vom Steigenberger Hotel Treudelberg und nde uns auf
unserer Buchungsseite.
Dein Ansprechpartner für diese Position:
Christian Seiler
christian.seiler@treudelberg.com
#makeityourjourney

Bitte im Betre  der Bewerbung folgende Referenznummer angeben: rrx6oeg2

Dieses Angebot auf Karriere Hamburg aufrufen:
https://www.karriere-hamburg.de/stellenangebot/627100
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